
FAST FACTS

Lo zinco è coinvolto in numerose funzioni nel nostro corpo. Contribuisce alla 
normale funzione immunitaria e alla protezione delle cellule dallo stress ossidativo. 
È un nutriente fondamentale per la pelle e la vista e anche per la normale fertilità e 
riproduzione.
Lo zinco chelato di NeoLife fornisce zinco di elevata purezza e alta potenza, chelato 
con gli amminoacidi glicina e metionina per un migliore assorbimento.

Perche’ lo zinco? 
¢ E’ importante per la normale sintesi proteica 

e del DNA.

¢ Lo zinco contribuisce alla normale funzione del 
sistema immunitario e alla protezione delle cellule 
dallo stress ossidativo.

¢ Lo zinco supporta il metabolismo dei 
macronutrienti, inclusi carboidrati e acidi grassi.

¢ Svolge un ruolo nel mantenimento di normali livelli 
di testosterone nel sangue, contribuendo a una 
normale fertilità e riproduzione.

¢ Supporta il metabolismo della vitamina A e 
contribuisce al mantenimento di una vista normale.

¢ Lo zinco contribuisce al mantenimento di una 
normale funzione cognitiva.

¢ Lo zinco contribuisce al mantenimento di ossa, pelle, 
capelli e unghie normali.

¢ Dal momento che le migliori fonti alimentari di zinco 
sono carne e frutti di mare, le diete vegetariane 
o a basso contenuto di carne spesso forniscono 
quantità di zinco inferiori alle assunzioni giornaliere 
raccomandate e tendono a contenere molti fattori 
inibitori dell’assorbimento.

Perche’ chelated zinc di neolife?
¢ Elevata purezza e potenza. La base di zinco di 

grado farmaceutico di NeoLife fornisce elevata 
purezza e potenza.

¢ Chelato per un migliore assorbimento. Nel nostro 
esclusivo processo di chelazione, lo zinco viene 
fatto reagire con gli amminoacidi glicina e con la 
metionina, un processo capace di fornire fonti di 
zinco altamente biodisponibili. I chelati di aminoacidi 
sono anche noti per essere più delicati nel corpo, 
riducendo le possibilità di irritazione gastrointestinale.
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